Waldhäus' 


Bad Schyandau 


Fernruf 725 
E77 


‚Gepflegte Gaststätte in herrlicher Landschaft 


Speifen 
= 
Getränke 


Preisstufe III 


Von 15.60 - 18,00 Uhr worden ur 
Gerichte von Belmellstand serriorss 


Inu 

2,50% 
. 2,558 
Wiener Haekbruien, Sahnensmuce, 
Srbsen und Kartoffeln 4,05 MH 
Schnitzel sensal; "u 
ee at is 
nit Sayomalsensalst 2,454 


Wiener Schnitzel mit Buttererbsen und Kartoffeln 
Kalbasteak „Feinschmecker-Art“ 5 
Kalbssteak „au four“ , 


vom Rind 

Wiener Rosthraten 

Rumpsteak „Zigeuner-Art“ Fe Apesuerince) 
Rumpsteak nit Hindernissen . 

Filetsteak „orientalisch“ 

Filetsteak mit Kräuterbutter . 

Filetsteak „Gärtnerin-Art“ 


vom Schwein 

Paniertes Schnitzel mit Mischgemüse und Kartoffeln 
Schweinssteak „Mailänder Art“ ve 
Schweinssteak „Budapest“ 

Schweinestoak „Art des Hauses“ 


Beilagen 


Salzkartoffen . . „15 Risotto 
Röstkartoffen . . .—,35 Pommes frites . 


Tageskarte 


Zur gefunden Ernährung 
uor den Effen erft ein Glas echten ungarifchen Tomatenfaft -,70 


Kroftbrübe nit Bi -,654 
Hühnerbrühe nit Einige 3 3 
Jangustensocektail : 4Be x 
Heilbutt£ilet, eng et _— 2,958 
3,10 & 
a 
Fe = 
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Spezialitäten des hiaufes ab 18 Uhr 


Schinken „Westfälische Art“ auf Holzteller . . . . 3,85 
(& el Steinhäger) 

Original Chaki im Topf > ı 22 22 02020..85,70 
(ungarischer Rosthraten, gemischter Salat, Zigeunersauce) 

Relbeleak Une" 0. u ee Aua9 
(mit Früchten, pommes frites) 

Rumpsteak ‚alamodem . 2 2 22.020.585 
(mit Früchten, pommes frites) 

Kardon hlaner u wenn eu 
(pommes frites, div. Salate) 

Hausplatte „Küchenmeister-Art“ für 2 Personen „ . „12,15 

Chateaubriand mit pommes frites und Sauce Beurnaise . 15,95 
für 2 Personen 

Rumpsteak „Moskauer Art“ (Sauce Besrnaise) . . . 6,40 


1 


Salate Gemüfe 


Mayonnaisenealat . .—,65 Grüne Bohnen . .—,65 
Sellerieslat . . .—65  Buttererben . . 1,80 
Gemischter Salat . .—80  Mischgemise . . 75 
Böhnensalt . . .—50 Leise . 2. 2,4 
Rote Beate . . 2-50 MixPickls . . 245 


Aompotte und Süßfpeifen 


Apfelmuıs „ . .„ „750 Gemischtes Kompott . —,65 
Pflaumen . . . .—,50 Preißelbeeren . . . —,70 
Kischen . . . „60  Schlagahne . . . 1,30 
Stachelbeeren . . .—55 Schlagsahne mit Früchten 1,70 
Aprikosen. . . .—,65  Ünmelette confiture. . 2— 


Eis-Spesialitüten 


Eis mit Sahne. . . 2,20 Gemischtes Eis . .—,90 
Eiskaffoe . . - . 1,10 Eisbecher „Waldhäusl“ 2,— 
Eisschokolade,. . . 1,10  Pückler,gern. (Schlagsahne) 3,35 
Räfe 
Kebjale nn er eeabes 
Kleine Käseplatte mit Butter nd Brt . . .....23— 
Große Käseplatte mit Butter und Brot (2 Pers) . . . 3,30 
Ralte Speifen 

Hausmacher Sülze mit Butter und Brot . . 20. 230 
Hausmacher Sülze mit Remoulade und Röstkertoffeln Be 
Hackbraten kalt, mit Mayonnaisensalt . . . . . 250 
Beefsteak kalt, mit Mayonnaisensalat . «2 2 2. 3,05 
Raffiniertes Bratenbrot . » » 2 2 202020. 240 

Horaburgenetullane nu. 5 ee ee 20. 
Strammer Max . . 2 RO 
Delikateßaufschnitt mit Butter oil Brot ge ae 
Große Bratenplatte kalt, mit Butter und Brot . . . . 3,70 
‚Gekochter Schinken mit Butter und Brot. . . . . 18 
Roher Schinken mit Butter und Brot. . . . .. 19 
Pökelzunge mit Butter und Brot . . . nn ZA. 
‚Paniertes Schnitzel kalt, mit } Meyonremeneulih vd 
Salamiwurst mit Butter und Brot . . . 240 


Karlebader Schnitte (mit Käse auf Schinken ee 2,20 
Hackepeter mit Bi, Butter und Brot . . . ... . 230 
Sehinkentüten mit Ei, Butter und Bot . . .„ .„ . 2370 


. - und zur [päten Stunde noch eine Sifhfpezialität! 
chfilet „Feinschmecker-Art“ mit Butter und Brot . . 2,55 
chfilet in Biertunke mit Butter und Brot . . . . 2,55 
let in Senfiunke mit Butter und Brot . . .„ . 2,55 
let in Weintunke mit Butter und Brot . . „ . 3— 
jet in Tomatentunke mit Butter und Bot . . . 270 
filet ia Kaperntunke mit Butter und Brot . . . 2,70 
‚edische Gabelbissen mit Butter und Brot. . . . 185 


Getränke I m.Musik 


Vollbier (Dresdner Brauereien) . » 0,8 1 —,57 —68 
Vollbier (Dresdner Brauereien) . . .051 —95 1,05 
Wernesgrüner Pilmer. » » + 0251 —,63 —68 


je nadı Wareneingang 
‚Adlershofer Wodka 
Sowjetischer Wodka . 
Polnischer Wodka (Wyborowa) 
Polnischer Wodka (Zubroweka) 


Weinbrand Spezial » » . 2 2. 2.012 —,80 
Wäirkrand.keht 0 na: me 
Weinbrandtkelel 2. 02.0 ae oT ls 
Nokinerkim. oa ent 
Deutscher Rumverschnitt. © > 2 20.200257 —,65 
Ban, Ne en 
"Mansokine 4 era u ee 
Stonadorfer Bitter u een a nl 
Bömekamp Kar ee ee 
N ee ee 
Zwetachgenkiich. - 00 2 8... 
CorlialMedoe m ne 
4d 
Grog von Deutschem Rumverschnitt . . . . 134 1,50 
Grog von Weinhrand Spezial. . » » + + 164 1,80 
Glühwein von Rotwein . 2 na 0 wm x 


Kraftfahrer meidet den Alkohol! 


Getränke für unfere Kraftfahrer 
Sigl-Tafelwasser . 
> -Limonade hend 
igl-Cola-Gold (eolfeinhaltiges Se 
Getränk Zitrus i 
Apfelsaft . . . 


Kännchen Hauskaffee mit Milch und Zucker 
Tasse Bohnenkaffee mit Milch und Zucker 
Kännchen Bohnenkaffee mit Milch und Zucker . 1,88 
Kännchen Mocca mit Milch und Zucker . . . 1,88 


Kännchen Kakao. . 2: 2 2 0.00. 180 
Kännchen schwarzer Te. » > «2. .57 


Tasse Fleischbrühe mit Smmel . . . . .725 
Tasse Fleischbrühe mit Eigelb . » » . +65 


Unser Kundendienst für deu Kruftfahrer 


Minal-Borenfchlüffel hier erhältlich 


‚Von jedem Gericht der warmen und kalten Küche liegt eine korrakte 
Kalkulation vor, zu deren Einsichtnahme Sie jederzeit berechtigt sind 


Kalte Küche 8%- 2345 Uhr 
Warme Küche 11%-15% Uhr 
und 169 - 20% Uhr 


Betriebsleiter Rudolf Walther 


Oberkellner Arno Bilsing 


Unsere Mitarbeiter werden sich bemühen, Sie sets 
zuvorkommend und: aufmerksam zu bedienen und 
Ihnen den Aufenthalt in unserer Gaststätte 30 angenehm wie möglich zu gestalten 


Dir danken Ihnen für den Befuch unferer Gaftftätte. 
Bitte befuchen Sie uns bald wieder! 


es 


Bitte nehmen Sie mich nicht mit! 
Neue Speisen- u. Getränkekarten können 
Sio um Verkaufsstand käuflich erworben 


EIER HET 


910 1 1.6409 6710 


